
BARHOTELRESTAURANT

MITTAGSKARTE

K A LT E  G E R I C H T E  &  S U P P E N 
Schwarzer-Reiter-Salat 2, 4, 5, 10� 5 €
+ wahlweise Hähnchenbruststreifen� +8,50 € 
oder 5 Black-Tiger-Garnelen� +11 €

Herbstlicher Bete-Salat 2, 13� 9,50 €
Rote und gelbe Bete, geröstete Pinien- und  
Kürbiskerne und cremiger Ziegenfrischkäse

Kürbissuppe 9� 7,50 €
mit echtem steirischem Kürbiskernöl, gerösteten 
und gesalzenen Kürbiskernen  

WA RM E  G E R I C H T E 
Krustenbraten 2, 3, 4, 5, 13 

vom Strohschwein� 20,50 € 
Aus der Landmetzgerei Strobel,  
mit Rahmkraut und fränkischen Klößen

2 Paar Kulmbacher Bratwürste 2, 3, 5, 13 � 8 €
Serviert mit Sauerkraut, scharfem Senf  
und hausgebackenem Brot 

Herbstliches Kürbisrisotto 4, 13� 11 €
mit geschmortem Kürbis, frisch geriebenem  
Parmesan und gerösteten Kürbiskernen 

Rigatoni in Parmesanrahm 5, 9, 10, 13� 17,50 €
mit Kirschtomaten, Rucola, gerösteten  
Pinienkernen und Garnelen 

Auf der Haut knusprig  
gebratene Fjordforelle 11, 13� 19,50 €
mit Nussbutter-Püree, sautierten  
Petersilienwurzeln und wildem Brokkoli 

D E S S E R T S  �
Hausgemachter warmer  
Zwetschgen-Crumble 4, 5, 13, 14 � 5,50 €
mit Sauerrahmeis

Eine große Nocke Sauerrahmeis 4, 13, 14  

mit hausgemachten eingelegten Beeren� 3,50 €

1 	 Soja 
2 	 Senf 
3 	 Sellerie 
4 	 Sulfite  
5 	 Gluten 
6	 Lupine 
7 	 Sesama 
8 	 Erdnuss 
9 	 Nüsse/Schalenfrüchte 
10	 Krebstiere 
11 	 Fisch 
12 	 Weichtiere 
13 	 Milchprodukte 
14 	 Eier

A 	 mit Farbstoff 
B 	 mit Konservierungsstoff 
C 	 enthält Sulfite 
D 	 mit Süßungsmittel 
E 	 mit Milcheiweiß (Fischerzeugnis) 
F 	 mit Antioxidationsmittel 
G 	 mit Phosphat 
H 	 mit Geschmacksverstärker 
I 	 chininhaltig 
J 	 koffeinhaltig 
K 	 geschwefelt 
L 	 gewachst 
M 	 enthält eine Phenylalanin-Quelle

Z U S AT Z S T O F F E  U N D  A L L E R G E N E

Bei Wünschen nach veganen Alternativen 
melden Sie sich gern bei unserem Team 



BARHOTELRESTAURANT

GETRÄNKE
B I E R  �
Haberstumpf Helles Vollbier
0,3 l � 3 €
0,5 l� 3,50 €
Haberstumpf Rubin
0,3 l� 3 €
0,5 l� 3,50 €
Radler
0,3 l � 3 €
0,5 l� 3,50 €
Maisel’s Weisse Original  0,5 l� 4 €
Maisel’s Weisse Alkoholfrei  0,5 l� 4 €
Corona  0,355 l� 4 €
Corona 0,0 %  0,355 l� 4 €

WE I S SW E I N  �
Juliusspital, Bacchus� 6 €
Brennfleck Cyriakusberg, Silvaner� 6,50 €
Marchesi, Roero Arneis� 8 €
Jurtschitsch, Grüner Veltliner� 7 €
Tommasi Le Fornaci, Lugana� 8 €
Gutenberger Römerberg, 		
Sauvignon Blanc � 7,50 €
Tenuta Roveglia, Lugana� 8,50 €

R O S É W E I N �
Stahl Nachschlag Drink Pink� 6 €

R O T W E I N �
Torrevento Ghenos, Primitivo� 7 €
Zotz, Spätburgunder Alte Reben� 7 €
Bozen, Lagrein Classico� 7,50 €

A P E R I T I F  0 , 1 �
Canella, Rossini Erdbeere� 4 €
Col de Mez� 4,50 €
Zotz, Blanc de Blancs alkoholfrei� 4,50 €
Ponte, Prosecco Rosé brut� 5 €

WA S S E R  &  S O F T D R I N K S 
Aqua Morelli still/spritzig
0,25 l� 2,50 €
0,75 l� 6 €
Coca-Cola  0,4 l� 3,50 €
Cola Zero  0,4 l� 3,50 €
Paulaner Spezi  0,4 l� 3,50 €
Fanta  0,4 l� 3,50 €
Sprite  0,4 l� 3,50 €
Eistee  0,3 l� 3,50 €
Pfirsich / Blaubeere / Minze-Limette

S C H O R L E N 
Apfelsaftschorle
0,25 l� 3,50 €
0,5 l� 4,50 €
Johannisbeerschorle
0,25 l� 3,50 €
0,5 l� 4,50 €
Traubensaftschorle
0,25 l� 3,50 €
0,5 l� 4,50 €
Mangoschorle
0,25 l� 3,50 €
0,5 l� 4,50 €
Maracujasaftschorle
0,25 l� 3,50 €
0,5 l� 4,50 €

H E I S S G E T R Ä N K E  �
Americano� 3 €
Cappuccino� 3,80 €
Latte Macchiato� 3,80 €
Espresso� 2,50 €
Doppelter Espresso� 3,50 €
Espresso Macchiato� 3 €
Glas Tee� 3 €
auf Anfrage


