
BARHOTELRESTAURANT

Eine gute Küche 
ist das 
� Fundament

allen Glücks.

A U G U S T E  E S C O F F I E R

BARHOTELRESTAURANT



BARHOTELRESTAURANT

SUPPEN

C R E M I G E  M A R O N E N S U P P E  4,  9,  13� 7 , 5 0  €
mit Maronenkrokant und altem Portwein

K R Ä F T I G E  R I N D E R - C O N S O MM É  3, 4,  5,  14� 8 , 5 0  €
mit hausgemachten Flädle und Wurzelgemüse 
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VORSPEISEN

S C HWA R Z E R - R E I T E R - S A L AT  2 ,  4,  5,  10� 5  €
+ wahlweise Hähnchenbruststreifen � +  8 , 5 0  € 
oder 5 Black-Tiger-Garnelen	 +  1 1  € 

W I N T E R L I C H E R  B E T E - S A L AT  2 ,  13� 9 , 5 0  €
Rote und gelbe Bete, geröstete Pinien- und  
Kürbiskerne und cremiger Ziegenfrischkäse 

H A N D G E K L O P F T E S  K A L B S C A R PA C C I O  4� 1 4 , 5 0  €
mit eingelegten Kräuterseitlingen,  
Rucola, Parmesan und bestem Olivenöl

G E B A C K E N E  P R A L I N E  V O M  S T R O H S C HW E I N  3,  5,  13,  14� 9  €
mit frischem Feldsalat und  
hausgemachtem Kartoffeldressing 
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PASTA & 
ZWISCHENGÄNGE

TA G L I AT E L L E  I N  PA R M E S A N R A H M  4, 5,  9,  13� 1 5  €
mit ausgelassenem Tiroler Speck und glasierten Maronen  
als Zwischengang� 8  €

R I G AT O N I  M I T  WA L D P I L Z E N  3,  4,  5,  13� 1 8  €
Sautierte Pilze in Olivenöl mit  
frisch geriebenem Grana Padano
als Zwischengang� 9 , 5 0  €
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SAISONAL

G E S C H M O R T E  B R U S T  U N D  K E U L E  
V O N  D E R  O L D E N B U R G E R  E N T E  3,  4,  5,  9,  13� 2 7 , 0 0  €
mit hausgemachtem Blaukraut, Klößen,  
glasierten Maronen und kräftiger Sauce
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HAUPTGERICHTE

Z A R T  G E S C H M O R T E  R I N D E R B A C K E  3,  4,  13� 2 4 , 5 0  €
mit sautiertem Wintergemüse und  
buttrigem Kartoffel-Sellerie-Stampf

S E C R E T O  V O M  S T R O H S C HW E I N  3,  4,  13� 2 8  €
auf schwarzem Bohnenpüree,  
Weißkraut und Petersilie

Z A R T E R  R I N D E R - R A H M B R AT E N  2 ,  3,  4,  5,  13� 2 3 , 5 0  €
mit Champagner-Kraut und fränkischen Klößen 

R ATAT O U I L L E  À  L A  S C HWA R Z E R  R E I T E R  3� 1 2 , 5 0  €

Beilagen à part : Kartoffelstampf, Röstisticks 4,  13� 3 , 5 0  €  
� J E  S C H A L E
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HAUPTGERICHTE

O R I G I N A L  W I E N E R  S C H N I T Z E L  
A U S  D E M  K A L B S R Ü C K E N  2 ,  4,  5,  13,  14� 2 9  €
mit kalt gerührten Preiselbeeren und  
hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat

H E R B S T L I C H E S  K Ü R B I S R I S O T T O  4,  13� 1 1  €
mit geschmortem Kürbis, frisch geriebenem  
Parmesan und gerösteten Kürbiskernen 
+ gebratenem Wolfsbarsch� +  1 5  €

A U F  D E R  H A U T  K N U S P R I G  
G E B R AT E N E  F J O R D F O R E L L E  11,  13� 1 9 , 5 0  €
mit Nussbutter-Püree, sautierten  
Petersilienwurzeln und wildem Brokkoli

Beilagen à part : Kartoffelstampf, Röstisticks 4,  13� 3 , 5 0  €  
� J E  S C H A L E
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DESSERTS

H A U S G E M A C H T E R  WA R M E R  
Z W E T S C H G E N - C R U M B L E  4,  5,  13,  14� 5 , 5 0  €
mit Sauerrahmeis

H A U G E M A C H T E R  K A R A M E L L I S I E R T E R  
K A I S E R S C H M A R R N  9,  13,  14� 8 , 5 0  €
mit eingelegten Beeren

» E I N  B I S S C H E N  K Ä S E «  2 ,  5,  9,  13  � 9 , 5 0  €
drei wechselnde Sorten, serviert mit Trauben,  
Weißbrot und Feigensenf

» D U E T T  D E R  B O H N E «  D, F,  H,  J,  1 ,  5,  8,  9,  13,  KANN ALKOHOL ENTHALTEN�
Kaffeespezialität nach Wahl mit Pralinen on top 
Pralinenaufpreis je Stück� 1 , 5 0  €
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FÜR DIE KLEINEN

P E N N E  3, 5,  13 � 4 , 5 0  €
mit Tomatensauce 

H Ä H N C H E N S C H N I T Z E L  4,  5,  14  � 6 , 5 0  €
mit Pommes   

Weitere Kindergerichte gern auf Nachfrage  
(z. B. Nudeln mit Butter)

Bei Wünschen nach veganen und vegetarischen Alternativen  
melden Sie sich gern bei unserem Team
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BIER

H A B E R S T U M P F  H E L L E S  V O L L B I E R  �
0,3 l� 3  €
0,5 l� 3 , 5 0  €

H A B E R S T U M P F  R U B I N  �
0,3 l� 3  €
0,5 l� 3 , 5 0  €

H A B E R S T UM P F  W E I Z E N   0,5 l� 3 , 5 0  €

R A D L E R  �
0,3 l� 3  €
0,5 l� 3 , 5 0  €

M A I S E L’ S  W E I S S E  O R I G I N A L   0,5 l� 4  €

M A I S E L’ S  W E I S S E  A L K O H O L F R E I   0,5 l� 4  €

C O R O N A   0,355 l� 4  €

C O R O N A  0 , 0  %   0,355 l� 4  €
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WASSER & SOFTDRINKS

A Q U A  M O R E L L I   S T I L L  /  S P R I T Z I G  �
0,25 l� 2 , 5 0  €
0,75 l� 6  €

C O C A - C O L A   0,4 l� 3 , 5 0  €

C O L A  Z E R O   0,4 l� 3 , 5 0  €

PA U L A N E R  S P E Z I   0,4 l� 3 , 5 0  €

F A N TA   0,4 l� 3 , 5 0  €

S P R I T E   0,4 l� 3 , 5 0  €

E I S T E E 
P F I R S I C H  /  B L A U B E E R E  /  M I N Z E - L I M E T T E   0,3 l� 3 , 5 0  €
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SCHORLEN

A P F E L S A F T S C H O R L E  �
0,25 l� 3 , 5 0  €
0,5 l� 4 , 5 0  €

J O H A N N I S B E E R S C H O R L E  �
0,25 l� 3 , 5 0  €
0,5 l� 4 , 5 0  €

T R A U B E N S A F T S C H O R L E  �
0,25 l� 3 , 5 0  €
0,5 l� 4 , 5 0  €

M A N G O S C H O R L E �
0,25 l� 3 , 5 0  €
0,5 l� 4 , 5 0  €

M A R A C U J A S A F T S C H O R L E  �
0,25 l� 3 , 5 0  €
0,5 l� 4 , 5 0  €
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HEISSGETRÄNKE

A M E R I C A N O  � 3  €

C A P P U C C I N O  � 3 , 8 0  €

L AT T E  M A C C H I AT O  � 3 , 8 0  €

E S P R E S S O  � 2 , 5 0  €

D O P P E LT E R  E S P R E S S O  � 3 , 5 0  €

E S P R E S S O  M A C C H I AT O  � 3  €

G L A S  T E E
auf Anfrage � 3  €
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1 	 Soja
2 	 Senf
3 	 Sellerie
4 	 Sulfite 
5 	 Gluten
6		 Lupine
7 	 Sesam
8 	 Erdnuss
9 	 Nüsse/Schalenfrüchte
10	Krebstiere
11 	Fisch
12 	Weichtiere
13 	Milchprodukte
14 	Eier

A 	mit Farbstoff 
B 	mit Konservierungsstoff 
C 	enthält Sulfite 
D 	mit Süßungsmittel 
E 	mit Milcheiweiß (Fischerzeugnis) 
F 	 mit Antioxidationsmittel 
G 	mit Phosphat 
H 	mit Geschmacksverstärker 
I 	 chininhaltig 
J 	 koffeinhaltig 
K 	geschwefelt 
L 	 gewachst 
M 	enthält eine Phenylalanin-Quelle

Z U S AT Z S T O F F E  U N D  A L L E R G E N E


